LISTI

Leyfileg notkun nitrita og nitrata i kjotvorur

mCIST

Matveelastofnun

Yfirlit yfir leyfilega notkun nitrita (E 249 og E 250) og nitrata (E 251 og E 252) i kjotvorur. Listinn er teemandi p.e. dnnur notkun efnanna i kjétvorur en st sem er talin upp er ekki leyfileg. Listinn er
unninn upp Ur reglugerd um aukefnil. Sé munur & pvi sem kemur fram hér og i reglugerdinni gildir reglugerain.

Naudsynlegt er ad arétta efitrfarandi og hafa i huga pegar taflan er skodud:

e Unnar kjétvorur eru i reglugero 853/2004/EB skilgreindar sem: nytt kjot, p.m.t. kjét sem hefur verid bitad nidur, sem matveelum, kryddi eda aukefnum hefur verid beett i eda sem hefur
verid sett i vinnslu sem naegir ekki til ad breyta innri byggingu védvaprada i kjétinu og eyda pannig einkennum pess sem nys kjéts. Undir pennan flokk fellur t.d. kryddlegid kjot en ekki
allar paer kjotvorur sem vid kéllum i daglegu tali unnar kjétvorur.

e  Kjotafurdir eru i reglugerd 853/2004/EB skilgreindar sem unnar afurdir sem fast med vinnslu kjéts eda med frekari vinnslu slikra unninna afurda pannig ad sja ma, pegar yfirbordid er
rist, ad afurdin hefur ekki lengur einkenni nys kjots. Undir pennan flokk falla flest allar paer kjotvérur sem vid t6lum um sem unnar kjotvorur, skinkur, pylsur, farsvorur, reykt kjot o.fl.

Tegund kjodtvara - Matveelaflokkur
skv. aukefnareglugerd?

08.2

08.3.1

08.3.2

08.34.1

08.3.4.1

Unnar kjotvorur (e. meat
preparations) eins og
skilgreint er i reglugerd EB
nr. 853/2004

Kjotafurdir sem ekki eru
hitamedhodndladar

Hitamedhondladar
kjétafurdir

Hefébundnar
paekilverkadar kjotafurdir
(verkadar m.p.a. leggja
peer i peekil sem inniheldur
nitrit og/eda nitrdt, salt og
aodra efnispaetti

Hefdbundnar
paekilverkadar kjotafurdir
(verkadar m.p.a. leggja
paer i paekil sem inniheldur
nitrit og/eda nitrét, salt og
adra efnispaetti

Takmdrkun/athugasemdir

Hamarksgildi fyrir
nitrit (E249, E250)

(mg/kg)
Einungis lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo
adobada, costilla de cerdo adobada, Kasseler, Bréate, Surfleisch, 150
toorvorst, $aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biata, kietbasa surowa
metka, og tatar wotowy (danie tatarskie)
Allar 150
Hitamedhondladar kjétafurdir ad undanskildum daudhreinsudum 150
(Fo>3,00) 3 kjotafurdum
Hitamedhondladar kjtafurdir — daudhreinsadar (Fo>3,00)° 100
Einungis kylmasavustettu poronliha/kallrokt renkott:
Paekli er sprautad inn i kj6tid og pvi naest er pad latid liggja a kafi 150
paekli. Soéltunartimi er 14 til 21 dagur og pvi neest er pad latid proskast i
kdldum reyk i fiérar til fimm vikur
Einungis beikon, filet de bacon og svipadar afurdir:
Latid liggja & kafi i peekli i fjora til fimm daga vid 5 til 7 °C, oftast latid 150
proskast i 24 til 40 kist. vid 22 °C, e.t.v. reykt i 24 klst. vid 20 til 25 °C og
geymt i prjar til sex vikur vid 12 til 14 °C
Einungis Wiltshire-beikon og svipadar afurdir:
Paekli er sprautad inn i kjotid og pvi naest er kjotio 14tid liggja & kafi i 175

peekli i prja til tiu daga. Saltpaekillinn (e. immersion brine solution)
inniheldur einnig orverufreedilega frumraekt (e. microbiological starter

cultures).
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Hamarksgildi fyrir
nitrat (E251, E252)

(mg/kg)

EL?

150
EL?

EL?

300

250%

2504
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Hamarksgildi
midast vid

Magn vidbaett

vid framleidslu
Gefid upp sem
natrium salt af
nitriti/nitrati.

Leifar af
efnunum i
vorunni vio lok
framleidslu
Gefido upp sem
natrium salt af



08.3.4.2

08.3.4.3

Hefdbundnar purrsaltadar
afurair. (Vio purrséltun er
purr saltblanda, sem
inniheldur nitrit og/eda
nitrét, salt og adra
efnispeetti, sett a allt
yfirbord kjotsins og pvi
naest kemur joéfnunar-
/proskunartimi).

Adrar afurdir sem eru
verkadar & hefébundinn
hatt. (Paeklun og purrséltun
eru notadar saman eda
nitrit og/eda nitrat er sett i
samsetta vOru eda
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Einungis Wiltshire-skinka og svipadar afurdir:

Paekli er sprautad inn i kjotid og pvi naest er kjotio latid liggja a kafi i
paekli i prja til tiu daga. Saltpaekillinn (e. immersion brine solution)
inniheldur einnig orverufraedilega frumreekt (e. microbiological starter
cultures).

Einungis Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca
(salgados), toucinho fumado og svipadar afurdir:

Latio liggja a kafi i peekli i prja til fimm daga. Afurdin er ekki
hitamedhondlud og hefur mikla vatnsvirkni.
Einungis soltud tunga:

Latin liggja a kafi i paekli i a.m.k. fjora daga og forsodin
Einungis rohschinken, nassgepokelt og svipadar afurdir:

Soltunartimi, sem fer eftir [dgun og pyngd kjotbitanna, er u.p.b. tveir
dagar fyrir hvert kil og pvi naest kemur j6fnunar/proskunartimi
Einungis purrsaltad beikon og svipadar afurdir:

burrséltun og sidan proskun i a.m.k. fjora daga
Einungis purrséltud skinka og svipadar afurdir:

Purrséltun og sidan proskun i a.m.k. fjora daga.
Einungis jamon curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina og
svipadar afurdir:

burrséltun med jéfnunartima sem er a.m.k. 10 dagar og proskunartima
sem er lengri en 45 dagar

Einungis presunto, presunto da pa og paio do lombo og svipadar
afuroir:

burrséltun i 10 til 15 daga og pvi naest kemur 30 til 45 daga jéfnunartimi
og proskunartimi sem er a.m.k. tveir manudir

Einungis jambon sec, jambon sel og adrar svipadar afurdir sem eru
purrkadar og saltadar:

burrsdéltun i prja daga + einn dagur/kg og pvi neest er vikutimabil eftir
séltun og proskunartimi i 45 daga til 18 manudi.
Einungis rohschinken, nassgepokelt og svipadar afurdir:

Séltunartimi, sem fer eftir Idgun og pyngd kjotbitanna, er u.p.b. 10 til 14
dagar og pvi naest kemur jofnunar-/proskunartimi
Einungis rohschinken, trocken-/nassgepdkelt og svipadar afurdir:

burrséltun og paeklun med lagningu a kaf i paekil eru notadar saman (an
innsprautunar med paekli). Séltunartimi, sem fer eftir Idgun og pyngd
kjotbitanna, er u.p.b. 14 til 35 dagar og pvi naest kemur jéfnunar-
/proskunartimi
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paeklinum er sprautad i Einungis kalfakjot i hlaupi og bringukollar:
afurdina 4dur en hun er

sodin) Innsprautun med paekli og sidan sodid, eftir minnst tvo daga, i sjodandi =0
vatni i allt ad prjar klukkustundir
Einungis rohwirste (salami og kantwurst):
2
Afurdin er med a.m.k. fipgurra vikna proskunartima og hlutfall EL
vatns/prétins er minna en 1,7
Einungis Salchichon y chorizo traducionales de larga curacion og
svipadar afurdir: EL2
broskunartimi er a.m.k. 30 dagar
Einungis vysocina, selsky salam, turisticky trvanlivy salam, poli¢an,
herkules, lovecky salam, dunjaska klobasa, paprikas og svipadar
afuroir:
180
burrkada afurdin er sodin vio 70 °C og sidan kemur 8 til 12 daga verkun
med purrkun og reykingu Gerjud afurd er latin gerjast i 14 til 30 daga i
priggja afanga gerjunarferli og sidan er hin reykt
Einungis saucissons sec og svipadar afurdir:
Hraar, gerjadar og purrkadar pylsur an vidbaetts nitrits: Afurdin er latin EL2

gerjast vio hitastig & bilinu 18 til 22 °C eda leegra (10 til 12 °C) og pvi
naest kemur a.m.k. priggja vikna proskunartimabil Hlutfall vatns/prétins i
afurdinni er minna en 1,7

t Reglugerd EB nr. 1333/2008 innleidd med islenskri reglugerd nr. 978/2011 asamt sidari breytingum

2 Notkun ekki leyfileg.

3 Daudhreinsun svara til hitunar i 3 minttur vié 121°C (minnkun bakteriualags tr 1 milljardi i 1 gré i hverjum 1000 désum).
4 Nitrot geta fundist i tilteknum hitamedhondludum afurdum v. nattdrulegrar ummyndunar nitrita i nitrét i stru umhverfi.

5 An vidbeettra nitrita.
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10*
300°
25045

Magn vidbaett
EL2 vid framleidslu
25045
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