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Framleidsla og sala bufjarafurda beint fra byli = mMCLfoT

Starfsleyfi

Framleidsla matveela og sala beint fra byli er starfsleyfisskyld. Matveelalog kveda skyrt a um ad hver sa sem
dreifir matveelum skuli hafa leyfi yfirvalda til pess, annad hvort frA Matveelastofnun eda heilbrigdiseftirliti
viokomandi sveitarfélags.

Ef bufjarhald er meginstarfsemi adila sem framleida og selja matvaeli beint fra byli pa, skal sott um starfsleyfi
hja Matveelastofnun. Sé bufjarhald ekki meginstarfsemi peirra er sétt um starfsleyfi til heilbrigdiseftirlits i héradi.

Tilgangur matveelalaga er ad tryggja neytendum 6rugg matveeli eins og kostur er og pvi parf hver sa sem dreifir
matveelum ad hafa gilt starfsleyfi yfirvalda. | dreifingu matvaela felst hvers konar flutningur, frambod og
afhending, par med talid innflutningur, Gtflutningur og sala. Hér er einnig att vid geymslu og annad sem tengist
dreifingu.

Umsoknum um starfsleyfi fra Matveelastofnun skal skilad inn rafreent i pjonustugatt MAST a heimasiou
stofnunarinnar

Krofur
pad fer eftir edli starfseminnar hvada krofur eru gerdar til hennar.

1. Ef kjot er geymt slaturhisi eda vidurkenndri frystigeymslu og kjotio er keyrt padan beint til neytenda
er ekki porf & uttekt en leyfi parf samt fyrir starfseminni. Starfsemi er skrad i gagnagrunn og kemur
pad fram & lista yfir starfsstédvar ad bondinn / bylid er med leyfi til dreifingar & kjoti beint fra
vidurkenndri starfstod.

2. Efkjoti sem geymt er i vidurkenndri starfstdd er dreift til annarra smasala s.s. veitingahlsa og
verslana er gerd meiri krafa um rekjanleika. Starfsemi er skrad i gagnagrunn og kemur pad fram a
lista yfir starfsstodvar ad béndinn / bylid er med leyfi til dreifingar. EKki er porf & tttekt 4dur en
starfsemi hefst en eftirlit getur att sér stad til ad skoda hvort rekjanleiki er tryggaour.

3. Ef kjotio er tekid heim & byli frosid og pakkad og geymt par og pvi er dreift padan koma fleiri krofur
til. Starfsemin kemur fram i lista eins og adur. Uttekt fer fram vid fyrsta teekifeeri.

4. Vinnsla. Ef kjoti er pakkad og pad unnid frekar s.s. skorid og hakkad eda dnnur matveeli unnin koma
enn fleiri krofur til pvi vinnsla er stundud. Videigandi krofur i reglugerd 103/2010 (EB/852/2004) og
reglugerd 104/2010 (EB/853/2010) gilda. Reglugerd um sveigjanleika sem kom 0t i oktober 2016
getur veitt &kvednar undanpagur fra kréfum ofangreindra reglugerda.

Geymsla kjots a byli.

Eftirfarandi krofur eru lagmarkskréfur til hisneedis og innra eftirlits, ef pokkud keeli- og frystivara a er geymd a
bylinu og dreift padan til neytenda. (t.d. i netsélu).

Krofurnar eru settar med stod i reglugerd nr. 852/2004/EB um hollustuhaetti sem varda matveeli (isl.
nr.103/2010), reglugerd nr. 1169/2011/EB um midlun upplysinga um matveeli til neytenda (isl. nr. 1294/2014)
og l6gum nr. 93/1995 um matvaeli med sidari breytingum.

Husnaedi og bunadur

Geymslan parf ad vera aetlud til ad geyma matveeli, ma ekki vera i beinu sambandi vid ibud og parf hin ad
vera adgengileg fyrir eftirlitsadila.
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Husneaedi og fyrirkomulag i skal vera med peim heetti ad komid verdi i veg fyrir mengun afurda og
pannig fragengidé ad audvelt sé ad prifa.

Hénnun og fragangur geymslu skal hindra adgang meindyra .

Frystir eda keelir skal vera neegjanlega stér og Ur efnum sem audvelt er ad prifa og sétthreinsa ef
naudsyn krefur.

Til stadar skal vera hentugur banadur til prifa og sétthreinsunar og naegilega stért rymi til ad geyma
banad, ahold og efni sem notud eru til prifa

Vio afhendingu/ttkeyrslu voru pa skulu matvaelin flutt i hreinum flutningskdssum og bilum.

Innra eftirlit (einfalt, flokkur 1)

Kréfur til innra eftirlits eru skilgreindar i baekling MAST um innra eftirlit. Sja

Hitastig i frystum afurdum skal vera -18° C eda leegra. Hitastig frystra afuréa ma laeekka um 3°C i
flutningi eda i — 15°C

Hitastig i keelum parf ad vera 0-4°C.

Skra parf hitastig i keelum og frystum og fylgjast parf med hitastigi vid flutninga svo ad keelikedjan rofni
ekki.

Verklag varéandi prif parf ad vera skilgreint.

Agetlun um eftirlit med meindyrum parf ad vera til stadar.

Meodferd matveela

Matveeli verda ad vera frosin pegar pau er sett i frystinn.

Oll matveeli sem geymd eru i frysti eiga ad vera varin gegn mengun med umbuidum
Matveelum skal haldid adskildum fré vorum i frysti sem ekki eru aetladar til manneldis
Starfsfolk skal geeta hreinleetis vid vinnu sina.

Merkingar

Kjoti® skal merkt samkvaemt akvaedum i reglugerd um merkingu matveela. OIl matveeli skulu vera
merkt svo haegt sé ad tryggja rekjanleika.

Matveeli sem ekki eru aetlud til sélu (t.d. til einkanota, til tilrauna eda sem syni) skulu merkt sem slik og
geymd vel adskilin frA matveelum sem eru eetlud til sélu.

Rekjanleiki og innkollun

Verklag parf ad vera til um innkdllun og rekjanleika séu matveeli seld til annarra smasala.

Vinnsla matveela

Almennar kréfur um hollustuhaetti sem varda matveeli eru i reglugerd vidauka Il i reglugerd EB/852/2004 sem
innleidd var med reglugerd 103/2010. Sérkrofur er varda dyraafurdir eru i vidauka lll i reglugerd EB/853/2004
sem innleidd var med reglugerd 104/2010.

Reglugerd um litil matveelafyrirteeki og hefdbundin matveeli tok gildi 17. oktéber. | 1l kafla
reglugerdarinnar er adlégun ad kréfum sem gilda um litil matveelafyrirtaeki. Hér er att vio litil fyrirtaeki sem ekki
stunda vinnslu matveela alla daga. Vinnslan er p4 aukabugrein eins og algengt er pegar vinnsla matveela fer
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fram a byli og fer fram hluta Ur degi eda hluta Gr viku. Magnid sem litil matveelafyrirtaeki mega vinna er skilgreint
i reglugerdinni. 11l kaflinn fjallar um almenn akvaedi um byggingar og bunad.

Ad pvi tilskildu ad 6ryggi matveela sé ekki stefnt i heettu og kréfur um almenna hollustuheetti er varda matveeli
séu uppfylltar ad mati opinbers eftirlitsadila mega litlar mjélkurvinnslur, kjétvinnslur, fiskvinnslur,
eggjapokkunarstddvar og matveelavinnslur:

1. Hafa vinnslu & mismunandi stigum eda framleida mismunandi vorur i sama vinnslurymi ef
adskilnadur milli framleidslustiga/tegunda er tryggdur med adskilnadi i tima og ad vinnslurymid sé vel
prifid og sotthreinsad med videigandi heetti milli mismunandi vinnslustiga/tegunda.

2. Geyma hraefni, lokaafurd og frabrigdavoérur (vorur sem lagt hefur verid hald &) i sama ryminu ef
videigandi adskilnadur er tryggdur i ryminu pannig ad komid sé i veg fyrir mengun og mead pvi
skilyrdi ad frabrigdavoérur séu i lokudum umbidum og greinilega merktar.

3. Hafa buningsherbergi starfsmanna, umbudageymslu og hreinsiefnageymslu étengda vinnslurymi ef
slik adstada er a sbmu 166 eda & sama logbyli, pé ad hamarki i 100 m fjarlaegd. Ekki ma vera heetta
4 ad mengun berist inn i vinnslurymid.

4. Nota sama inngang/utgang fyrir hréefni, lokaafurd og vorur sem ekki uppfylla kréfur ef videigandi
adskilnadur i tima er tryggdur.

5. Nota salernis- og buningsadsttdu & einkaheimili ef vinnsluhtisnaedi er & sému 160 eda & sama I6gbyli
b6 ad hamarki i 100 m fjarleegd. Framleidsla matvaela skal ad 6dru leyti vera adskilin fra einkaheimili
og annarri 6skyldri starfsemi.

Ad 60ru leyti gilda akvaedi reglugerda um hollustuheetti nr. 103/2010 og 104/2010. Einnig er vakin athygli &
pvi ad vinnslan méa ekki vera i beinu sambandi vid éskyldan atvinnurekstur eda ibid og skal eigi stadsett
nalaegt atvinnurekstri sem hefur mengandi ahrif & starfsemina sbr reglugerd 506/2010.

Reglugerdin heimilar einnig reykingu matveela i reykhisum sem eru gerd Ur nattarulegum efnum s.s. timbri,
hllédnum grjot og torfveggjum. Tad er vidurkennt sem reykefni en tryggja parf ad magn PAH efna og annarra
adskotaefna fari ekki yfir pau hamarksgildi sem sett hafa verid (reglugerd 265/2010)

Skilgreina skal verklag vardandi g6da starfsheetti sbr.baeklinga Matveelastofnunar um géda starfsheetti og innra
eftirlit. Sja

Starfsmenn fyrirteekisins skulu geta gert grein fyrir verklagi og pekkja paer haettur sem geta tengst hraefni og
vinnsluferli og haegt er ad fyrirbyggja med géodum starfshattum. Eftirlitsadili getur krafist pess ad verklag sé
skriflegt sé pad tali®d naudsynlegt til ad tryggja 6ryggi matveela. Pad & einkum vid vart verdur vid vanpekkingu
starfsmanna og adstaedur eru pannig ad verklag parf ad vera skyrt til ad tryggja 6ryggi matveela. Ef 1 — 2
starfsmenn vinna vid framleidsluna og pad eru avallt sdmu starfsmenn er ekki poérf a skriflegu verklagi. Hins
vegar er naudsynlegt ad skra nidur peetti sem eru afgerandi fyrir 6ryggi matveela s.s. hitastig vid
gerilsneidingu/sudu og hitastig i keelum

Rekjanleiki skal tryggdur ef matveeli fara i dreifingu til annarra smésala. Einnig skal verklag vegna innkéllunar
matvaela skilgreint. Upplysingar um rekjanleika og innkdllun
eru 4 heimsidu Matveelastofnunar

DG 27.10.2016
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