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1. Tilgangur

Ad sannproéfa ad orverufraedileg viomio séu uppfyllt hvad vardar salmonellu i svinahakki. Samhlida voru
synin rannsdkud m.t.t. E.coli og liftélu. Syni voru tekin hja peim fyrirteekjum sem framleida og pakka
svinahakki til dreifingar i verslunum (baedi smasalar og kjétvinnslur) og hja peim sem selja svinahakk
beint ar kjotborai.

i verkefninu var skodad hvort svinahakk uppfylli pau hollustuhéatta- og matveeladryggisvidmié sem sett
hafa verid i reglugerd nr. 135/2010 (EB/2073/2005), hvad vardar liftélu, E.coli og salmonellu. Mikilveegt
er ad sannpréfa ad svinahakk uppfylli paer kréfur sem settar eru fram i reglugerdinni.

i verkefninu voru einnig skodadar dagsetningar, audkennismerki & umbGdum, uppruni hraefnis, hitastig i
keeli, og hvort synatékuaeetlun fyrir svinahakk veeri til stadar i fyrirtaekinu.

2. Framkvamd

Synataka fér fram & timabilinu &gust 2013 til og med desember 2013 og voru tekin 39 syni til
rannséknar Ur 12 framleidslulotum. Synataka fér fram i kjotvinnslum og i verslunum par sem hakk er
framleitt og pakkad. Einnig voru tekin syni hja smasoélum sem selja hakk eftir vikt beint til neytenda ur
kjotborai. Yfirleitt voru tekin 5 syni Ur hverri framleidslulotu hja kjotvinnslum og 1- 2 syni i hvert skipti ur
verslunum. Pau voru rannsokud sem stok syni hvad vardar liftélu og E.coli en sem safnsyni hvad vardar
Salmonellu. Alls voru pvi tekin syni Ur 7 framleidslulotum hja kjétvinnslum og 5 lotum r verslunum. Vid
akvoroun a fidlda syna ur kjétvinnslum og Ur verslunum var tekid mid af markadshlutdeild.

I verkefninu var einnig kannad hvort dagsetningar (best fyrir dagur, pokkunardagur og/eda sidasti
neysludagur) vaeru & umbudum, hvort audkennismerki veeri til stadar, hvort hraefnid veeri islenskt eda
erlent og hvort hitastig i keeli starfstodvar par sem svinahakkid var geymt veeri samkvaemt dkvaedum
reglugerdar (0-4°C). Kannad var hvort hitastigsskraningar i keelinum sidustu 24 timana hafi verid innan
viomidunarmarka. Einnig var kannad hvort synatbkuaaetlun veeri til stadar.

2.1. Synataka

Matveelastofnun tok syni af hakki i kjotvinnslum sem eru undir eftirliti hennar. Synin voru tekin i stad
peirra syna sem fyrirteekid hefdi att ad taka sjalft samkveemt synatokuaeetlun. Gerd er krafa til
kjotvinnslina sem framleida akvedid magn, ad taka syni og gera asetlun um synatdku. Synatakan & ad
endurspegla pau viomid sem sett eru i reglugerd nr. 135/2010. bar sem fyrirteekin eiga ad taka 5 syni i
hvert skipti tok Matveelastofnun 5 syni. Heilbrigdiseftirlitid tok syni hja peim smasolum sem pakka hakki
til dreifingar i eigin verslun eda til dreifingar hja 60rum smasélum. Pakkad svinahakk i umbidum var
tekid hja framleidanda eda i verslun sem pakkar i neytendapakningar. Synin voru tekin sama dag og
peim var pakkad. Einnig voru tekin syni par sem kjoét er hakkad og selt beint til neytenda yfir kjotbord.
Ekki er gerd krafa til smasala um ad taka syni ef magn er undir peim viomidunarreglum sem settar eru
fram i leidbeiningum Matveelastofnunar med reglugerd nr. 135/2010. Synin voru tekin pannig ad pau
sponnudu alla framleidslulotuna. Synin voru rannsdkud med faggiltum adferdum & rannséknastofu Matis
ohf. ( ).
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2.2. Rannsokn syna

Eftirfarandi rannsoknarpaettir voru greindir i synunum.

Liftala / g vid 30 °C (hollustuhattaviomid)
E.coli/ g (hollustuhattavidmid)
Salmonella i 25 g. 2 eda 5 syni tekin i safnsyni (matveeladryggisviomid)

2.3. Vidmidunargildi

Vid mat & nidurstodum er studst vio reglugerd nr.135/2010 (EB 2073/2005). Salmonella fellur undir
matveeladryggisvidmio og ma ekki greinast i 25 gr af hakki. Matvaelaéryggisvidmid eru notud til ad meta
Oryggi matveela eda framleidslulotu hvad vardar sjukdémavaldandi érverur. Ef matveeladryggisvidmid
eru ekki uppfyllt ma& ekki setja matvoru & markad. Ef matvara er komin & markad og uppfyllir ekki
matvaeladryggisviomid pa ber stjérnanda fyrirteekisins ad innkalla voruna frd neytendum og upplysa
neytendur. begar upp koma slik tilvik skal verklag fyrirtaekisins rynt og endurskodad til ad fyrirbyggja ad
slik atvik endurtaki sig.

Salmonellai25g=0

E. coli og liftala falla hinsvegar undir hollustuhattaviomid. Viomidid gildir vid lok framleidsluferilsins og
skal nota af halfu framleidanda til ad framkveema umbeetur i hollustuhattum i og vid framleidslu og
umbeetur hvad vardar val og/ eda uppruna hraefnis. Ef nidurstddur rannsdékna leida i lj6s ad meeligildi
eru haerri en sett eru fram i vidmidunum skal stjérnandi fyrirteekisins endurskoda verklag fyrirteekisins
med pad ad markmidi ad beeta hollustuhaetti i framleidslunni.

Synattkuaaetlunin gerir rdd fyrir ad tekin séu 5 syni og vidmidin eru pannig ad 2 syni af 5 mega falla a
milli m og M. begar tekin eru 2 syni skal mida vid ao fjéldi /g sé <m.

Liftala m=5x10°/g  M=5x10°/g
E.coli m=50 /g M=500 /g

3. Nidurstoour

Allar nidurstdédur greininga & Salmonella voru neikvaedar. Syni Ur 5 framleidslulotum af 12 uppfylltu ekki
gaedakrofur samkveemt reglugerd um o6rverufreedileg viomio (mynd 1). Syni ar 4 framleidslulotum
uppfylltu ekki gaedakrofur vegna liftélu vid 30°C og syni Ur einni lotu vegna fjdlda E.coli gerla (mynd 2).

Mynd 1. Fjoldi synalotna sem stédust gaedakrofur (blatt) og stédust ekki geedakrofur reglugerdar (rautt)
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Mynd 2. Fjoldi synalotna sem stédust gaedakrofur (blatt), fjoldi synalotna sem stédust ekki gaedakrdfur
vegna liftdlu vid 30°C (rautt) og fjdldi synalotna sem stédust ekki gaedakrofur vegna E.coli gerla (graent).

e

Nidurstédur athugana a hitastigi i keeli par sem hakkid var geymt voru i o&llum tilvikum i lagi.
Hitastigskraningar i keelinum sidustu 24 timana voru innan vidmidunarmarka. Uppruni hraefnis var i
Ollum tilvikum islenskt. Synatokuaeetlun fyrir svinahakk i peim fyrirteekjum par sem pess er krafist var
fyrirliggjandi i 6llu tilvikum nema einu, en i pvi tilviki er framleidsla & svinahakki litil. Synatdkuaaetlun i
pvi fyrirtaeki var hinsvegar til stadar fyrir nautahakk.

3.1. Viobrogo

Eftirlitsadilar hafa kynnt hluteigandi fyrirteekjum nidurstédur rannséknanna, en peim ber ad skoda
hollustuheetti i framleidslunni ef fjéldi E.coli gerla og liftala fara yfir vidmidunarmork. Hollustuhaettir i
fyrirteekjunum verda svo metnir i reglubundnum heimséknum.

3/3



