Reykjavik 20.09.2013

Innkoéllun

Katla matveelaidja ehf., hefur, i samradi vid Bénus og matveelaeftirlit Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur,
innkallad eina dkvedna framleidslulotu af Bénus karri.

Astaedan er st ad vid innra eftirlit kom fram visbending um salmonellamengun i vérunni sem merkt
er: ,b.f. 13.08.2014.“ Salmonella fjolgar sér ekki i purru umhverfi, p.e. i kryddinu sjalfu. Salmonella
drepst vid hitun yfir 75°C. Salmonella fjélgar sér ekki i kaeli undir 5°C.

[ varadarskyni er 6ll lotan innkéllud. Innkéllunin vardar eingdngu pessa einu framleidslulotu og hefur
varan pegar verid tekin Ur sélu i verslunum.

Upplysingar um voruna:

Bonus karri

Strikamerki 5690350051927
bpyngd 120 g

Best fyrir dagsetning 13.08.2014

Vidskiptavinir Bonus sem keypt hafa voruna med ,,b.f. 13.08.2014" er bent 4 ad skila henni til
framleidandans og verdur vidskiptavinum baett dpaegindin vid skil.

Katla matveaelaidja ehf.,

Kletthalsi 3,

110 Reykjavik.

Katla matveaelaidja ehf., bidur vidskiptavini sem kunna ad hafa ordid fyrir dpaegindum vegna pessa
innilega afsékunar.

Nanari upplysingar veitir
Tryggvi Magnusson framkvaemdastjori. Kotlu matvaelaidju ehf., i sima 5674422 eda a
netfang magnusson@katla.is.
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