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 Matveelaloggjof

< Krdfur um hollustuhaetti sem varda matveeli
| eru i eftirfarandi reglugerdum

* Reglugerd 103/2010 (EB/852/2004) um hollustuhaetti
sem varda matveeli

* [ 5.gr852/2004 er krafan um vinnureglur (innra eftirlit)
byggd a adferdum HACCP

Gildir um matvaelaframleidslu a 6llum stigum eftir frumframleidslu

* Reglugerd104/2010 (EB/853/2004) um hollustuheetti
sem varda matvaeli ur dyrarikinu

HACCP ( hazard analysis and critical control points)



» Abyrgd stjérnenda matvaelafyrirtaekja

* Abyrgir fyrir 6ryggi peirra matvaela sem beir
framleida

* Skylda peirra ad uppfylla videigandi krofur i
hollustuhattareglugerdum sem og 60rum
reglugeroum s.s. merkingar, aukefni,
orverufraedileg viomio

* Innra eftirlit byggt @ adferoum HACCP er
verkfaeri til ad tryggja 6ryggi matvaela

* Geta synt fram a ad peir axli abyrgd med innra eftirliti

e? 20,

°

4 ';_‘ , ,C’ST
® 00" Matvaelostofnun



F
» Abyrgd eftirlitsadila

1
v * Framfylgja logum um matveaeli

* Hafa eftirlit med pvi ad videigandi akvaedi |logum og
reglugeroum séu uppfyllt i matveelafyrirtaeekjum a
Ollum stigum framleidslu og dreifingar matvaela

* Fylgja pvi eftir ad innra eftirlit sem henti stafseminni
sé virkt
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e Innra eftirlit

"~ Innra eftirlit er ein af forsendum, starfsleyfis

* Efirlitsadilar eiga ad framfylgja krofum reglugerdanna
og skoda hvort til sé aaetlun um innra eftirlit pegar
fyrirtaekid feer leyfi

* Eftirlitsadilar eiga skoda virkni innra eftirlits i
eftirlitsheimsoknum
* Aukin ahersla verdur a uttektir a innra eftirliti
- Atak 2010 (Eftirlitsverkefni HES og MAST)

* Virkt innra eftirlit getur haft ahrif a eftirlitstioni

* Krofur til innra eftirlits taka mid af edli og
umfangi matvaelafyrirtaekisins
* Sveigjanleiki




e Haetta i matvaelum
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‘~> * Hezetta sem getur valdid neytandanum
| heilsutjoni

* Liffreedileg heetta

* Salmonella, camphylobacter, sveppaeitur, veirur,
borungaeitur

* Efnafraedileg haetta

* Adskotaefni (bungmalmar, dioxin), varnarefni,
hreinsiefnarestar, smit fra umbudum, ofnaemisvaldar

* Edilsfraedileg heetta

* Malmur, glerbrot, umbudabutar

* Heaetta getur borist med hraefni eda komid upp
i vinnsluferl e




» Fyrirbyggja haettu

y . GOOir starfshaettir geta komid i veg fyrir heettu fra
starfsfolki, byggingum, bunadi, hraefni, vatni,
meindyrum, urgangi

Mikilveegt er ad fyrirtzeeki geri sér grein fyrir peim

haettum sem geta komid upp og hvernig er haegt

a0 fyrirbyggja paer

* GOOQir starfheettir fyrirbyggja haettur

* Sannprofa parf med synatékum hvort tekist hafi ad
fyrirbyggja haettur

Haettugreining leidir i |jos hvort porf sé a a0 setja

upp mikilvaegan styristad til eyda haettu

* T.d. suda a kjukling og raekju
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e Prir flokkar innra eftirlits
Flokkur 1 Einfalt innra eftirlit
Flokkur 2 Innra eftirlit
Flokkur 3 Innra eftirlit med HACCP

Var aour

* Grunnpaettir innra eftirlits
* Almennt innra eftirlit
° Innra eftirlit med HACCP

Meiri munur nu en adur a flokki 1 og 2
mGST
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e Flokkur 1 Einfalt innra eftirlit

~ + Geymsla og dreifing & pokkudum matvaelum,
greenmeti og avoxtum. Einfold hitun a tilbunum
matveelum (pylsur, samlokur)
* Heildverslun, soluturnar, bensinstédvar, krar, avaxta og
greenmetissala
* Geta gert munnlega grein fyrir hvernig godir
starfsheettir eru uppfylltir. Skra skal :

* Hitastig ef geymsla a viokveemum matvaelum; fylgjast med
hitastigi og skra. Fravik og vidbrogd vid peim skulu skrad

* Vinnureglur um rekjanleika og innk6éllun matveela

* Vid fravik eins og sleema umgengni, 6hreinindi og ummerki
um meindyr getur eftirlitsadili gert meiri krofur til
skriflegra lysinga og skraninga
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e Flokkur 2 Innra eftirlit

|+ Geymsla, dreifing, sala, matreidsla og framleidsla
| litlu magni a ovoroum viokvaeemum matvaelum

* Verslanir med sjalfsafgreidslubari / kjotbord og vinnslu
matveela, fiskbudir, bakari, métuneyti, veitingastadir,
frystigeymslur, litlar einfaldar matvaelavinnslur (beint fra
byli)

* Setja upp innra eftirlit sem tekur a gédum
starfshattum og lysa pvi skriflega

 Skilgreina viomidunarmork

» Skra eftirlit og viobrogd vid fravikum

* Gera sér grein fyrir peim haettum sem geta komid
upp og er komid i veg fyrir med godum

starfshattum : mC’ST




e Flokkur 3 Innra eftirlit medo HACCP

. . Framleidsla matvaela i framleidsluferli
| (matvaelaionadur)

 Slaturhdus, kjotvinnslur, mjolkurstodvar, isgero,
fiskvinnslur, framleidsla tilbdinna rétta, vinnsla a korni
og graenmeti, braudverksmidjur, sukkuladi- og
saelgeetisgerd, framleidsla gosdrykkja

* Setja upp skriflegt innra eftirlit sem er grunnur
fyrir HACCP greiningu

* Greina heettur og skoda hvort porf sé a mikilveegum
styrirstad til ad hafa stjorn a haettu

* Setja upp HACCP aztlun ef MSS i ferlmum.._.,

mClST

ooooo » Matvaelos



F
e Flokkur 1, 2 eda 37

vl * Almenn lysing og deemi i baekling

* Viomidunarlisti um flokkun fyrirtaekja a
heimasiou MAST

* Spurningar eda ovissa vardandi flokkun
fyrirteekja
 Akvordun eftirlitsadila (HES eda MAST)
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e Heimasioa MAST

www.mast.is/innraeftirlit

* Baklingur um innra eftirlit

* GOOdir starfshaettir

* Viomidunarlisti um flokkun fyrirtaekja
Leidbeiningar MAST

* Umbudir

* Frystigeymslur

* Eftirlit med hitamaelum

Tenglar i leidbeiningar um go0da starfsheaetti,
innra eftirlit og HACCP



http://www.mast.is/innraeftirlit

Takk fyrir!

WWW.mast.is




